
SAVE UP TO 25% OFF FOOD AND DRINK*

If you're already a Hilton Honors member, simply show your 

membership to one of our team to get up to 25% off* your entire 

food and drink bill today.

Not a member? Well, what are you waiting for!

Ask one of the team for more information on how to join today and 

enjoy this exclusive offer as well as lots more Hilton Honors benefits. 

From our lowest price guarantee when you book direct, to choosing 

your room and checking in via the Hilton Honors app, as well as 

earning points every time you stay.

Join now, start saving today.

*Members and SiIver members are entitled to a 10% discount off net prices. Gold and Diamond members are entitled to 25% 
discount off net prices. All non-staying guests receive 500 Bonus Points in addition to the discount. Minimum spend required 
90 AED ($25) per transaction. Sale and discount of alcohol are subject to local laws. Terms and Conditions apply. For full terms and 
conditions visit Hilton.com/eatdrinksave. 

CLICK HERE TO ENROL

https://www.hilton.com/en/hilton-honors/join/?OCODE=I301F
http://Hilton.com/eatdrinksave


All prices are inclusive of 10% service charge, 7% destination fee and 5% VAT

Served with garlic sauce (E)(D) and/or harra sauce (V)

(D) Dairy | (G) Gluten | (N) Nuts | (SF) Seafood | (V) Vegetarian | (E) Egg | : Vegan

FROM THE CHARCOAL

SALADS
Tabbouleh (G) AED 35
Chopped parsley, tomato, onion, olive oil, lemon
Fattoush (G) AED 35
Tomato, cucumber, lettuce, olive oil, 
radish, crispy pieces of bread
Grilled Prawns and AED 52
Avocado Salad (D) (SF)
Watercress, marinated artichoke, grilled 
prawns, cherry tomato, labneh dressing
Basterma and Rocca Salad (N)(D) AED 47
Fresh leaves, pomegranate, lemon juice, 
olive oil, walnut, seasoned cured beef, 
kashkaval cheese

FATTEH
Hummus (D) (G) (V) (N) AED 40
Chickpeas, crispy bread, yoghurt, 
pistachio, almond
Eggplant and Halloumi (D) (G) (V) (N) AED 43
Halloumi, fried eggplant, crispy bread, 
yoghurt, pistachio, almond

COLD MEZZE
Warak Enab (G) AED 32
Vine leaves stuffed with rice, parsley, 
tomato, onions
Al Maeda Hummus  AED 35
Trio of traditional chickpea, chili, basil
Hummus with Lamb (N) AED 43
Sautéed lamb cubes with pine nuts 
Syrian olive oil
Beiruti Hummus (N) AED 35
Tomato, onion, parsley
Moutabel (V) (D) AED 31
Grilled eggplant puree, tahini, labneh
Crab Baba Ghanoush (SF) AED 50
Smoked chopped eggplant, tomato, 
mint, onion

FISH & SEAFOOD
Jumbo Prawns (SF) AED 160
All spice garlic marinated, with roasted tomato, 
garlic sauce, lemon
Grilled Bahri Mix (SF) AED 191
Omani lobster tail, seabass fillet, 
jumbo prawns

SOUPS
Lentil Soup AED 27
Yellow lentil
Chicken Soup (G) AED 31
Vermicelli, carrot, potato

HOT MEZZE
Mixed Arabic fried morsels (D) (G) (N) AED 40
Lamb sambousek, kibbeh akras, 
cheese rakakat
Garlic and Coriander Chicken Wings (D) AED 37
Butter, lemon juice
Sautéed Chicken Liver AED 43
Pomegranate sauce, cumin, cinnamon, garlic
Cheese Falafel (D) (V) AED 38
Kashkaval and mozzarella cheeses, 
tahini, pickles, parsley
Batata Harra  AED 33
Skillet sautéed potatoes, coriander, 
garlic, paprika
Grilled Halloumi (D) (V) AED 45
Tomato, cucumber, pesto sauce
Fried Whitebait (SF) (D) (G) AED 54
Tahini and lemon
Kunafa Prawns (SF) (D) (G) AED 59
Tahini sauce, rocket leaves, lemon, 
green herb oil

WRAPS
Chicken Shawarma (D) (G) (E) AED 54
Arabic pickles, garlic sauce, fries, 
yoghurt marinated chicken
Falafel Wrap (V) (G)
(Vegan option available) AED 43
Arabic salad, pickles, tahini sauce, 
tomoto, onion
Soujouk Wrap (G) (N) (E) AED 50
Spiced minced lamb, garlic paste, chives, 
cucumber pickles, onion

AL MAEDA SPECIALS
Charcoal Grilled Allspice AED 101
Boneless Chicken (D)
Sautéed new potatoes, Arabic cheese, garlic, 
chilli marinated chicken

Al Maeda Kebab (D) (N) AED 95
Lamb kofta, eggplant, cream, butter, 
harra sauce, chilli pepper

Eggplant Kebab (N) AED 59
Capsicum, harra sauce, chilli pepper

Beef Shashlik (D) (G) (N) AED 105
Grilled beef striploin, smoked eggplant, 
Greek yoghurt, oregano, onion, walnut

Homemade Kibbeh (D) (N) (G) AED 35
Mixed salad, tahini sauce, confit tomato

Aleppo Grilled Mint Lamb Patty (N) (D) AED 89
On bed of sautéed vegetables, walnut

Local Seabass Fillet (SF) (E) AED 105
Roasted tomato, garlic sauce, lemon

FROM THE BAKERY OVEN
Za’atar Manakish (G) (N) AED 38
Thyme, olive oil, sliced almonds

Cheese Manakish (V) (D) (G) AED 43
Akkawi, mozzarella, baladi

Meat Manakish (G) AED 45
Minced lamb, tomato, capsicum, onion

SIDES
Vermicelli Rice (G) AED 27

White Rice AED 27

French Fries AED 27

MEAT & POULTRY
Kofta Arayes (D) (G) AED 68
Parsley, onion, tomato salad, cheese
Lamb Kofta AED 91
Parsley, onion, tomato salad
Beef Kebab AED 107
Parsley, onion, tomato, 
beef cubes marinated with onion
Lamb Chops AED 134
Marinated with rosemary, thyme, 
garlic, olive oil, onion

Mixed Grill (D) AED 161
Lamb kofta, beef kebab, shish taouk, 
lamb chops
Shish Taouk (D) AED 97
Marinated with garlic, local yoghurt, 
chicken cubes marinated with garlic, 
onion, local yoghurt

Al-Maeda



من الفحم

السلطات
35  فتوش 

طماطم ، خيار ، خس ،زيت زيتون ، فجل ، خبز مقرمش

35  تبولة 
بقدونس مفروم ، طماطم ، بصل ، زيت زيتون ، ليمون

47  سلطة البسطرمة والجرجير 
 أوراق طازجة ، رمان ، عصير ليمون،

 زيت الزيتون جوز لحم بقري ، جبنة صفراء

52  سلطة الروبيان المشوي و الأفوكادو 
 جرجير ، خرشوف متبل ، طماطم حلوة،

 صلصة اللبنة ، بصل

فتة
40  حمص 

حمص ، خبز مقرمش ، زبادي ، فستق و لوز

43  باذنجان وحلومي 
 باذنجان مقلي ، حلوم ، خبز مقرمش،

زبادي، فستق و لوز

مزات بارده
32  ورق عنب 

 ورق عنب محشي بالبرغل والأرز،
 بقدونس ، طماطم ، بصل

27  حمص 
حمص تقليدي مع طحينة

35  حمص المائدة 
ثلاثي من الحمص التقليدي ،  الفلفل الحار ،  الريحان

35  حمص بيروتي 
طماطم ، بصل ، بقدونس ، طحينة

43  حمص بلحم الضأن 
 مكعبات لحم ضأن سوتيه ، صنوبر،

 زيت زيتون سوري ، معجون طحينة

31  متبل 
بيوريه الباذنجان المشوي ، صوص طحينة ، لبنة

50  بابا غنوج بالسلطعون 
باذنجان مهروس مدخن ، طماطم ، نعناع ، بصل

جميع الأسعار بالدرهم الاماراتي و تشمل %7 رسوم و جهة  و %5 ضري�بة القيمة المضافة.

عروض المائدة الخاصة
35  كبة صنع محلي 

 صلصة طحينة ، كونفيت الطماطم، سلطة
 حارة مشكلة

59  كباب بالباذنجان النباتي 
فلفل و صوص حارة ، فلفل حار

95  كباب المائدة 
 كفتة ضأن ، كريمة الباذنجان ، زبدة،

صوص حارة ، فلفل حار

89  لحم غنم مشوي بالنعناع 
خضار سوتيه ، جوز محمص

101  دجاج مسحب مشوي 
 ثوم ، دجاج متبل بالفلفل الحار،

 بطاطس سوتيه ، جبن

105  فيليه سمك السي باس 
طماطم مشوية ، ليمون

105  لحم بقري شاشليك 
 لحم بقري استرالي مشوي ، باذنجان مدخن،

زبادي يوناني، اوري�جانو ، بصل ، جوز

من الفرن 
38  الزعتر 

  خيار نباتي متوفر
زعتر ، زيت زيتون ، شرائح اللوز

43  الجبنة 
عكاوي ، موتزاريلا ، بلدي

45  لحم 
لحم مفروم ، طماطم ، فلفل ، بصل

جانب الطبق
27 أرز أبيض 

27 بطاطس مقلية 

27 أرز الشعيرية 

شوربة
27 شوربة عدس 

31  شوربة دجاج 
شوربة مع الشعيرية ، جزر ، بطاطس

مزات ساخنة
33  بطاطس حارة 

 مكعبات بطاطس سوتيه ، كزبرة ، ثوم،
بابريكا ، بذور سمسم

37  أجنحة دجاج تالمائدة 
زبدة ، عصير ليمون ، ثوم ، كزبرة

38  فلافل بالجبنة 
 جبنة صفراء و الموزاريلا، صوص طحينة،

مخللات ، بقدونس

40  لقمة عرب�ية مقلية مشكلة 
 سمبوسك بلحم الضأن ، كبة أكراس،

رقاقات بالجبن

43  كبدة دجاج سوتيه 
صلصة رمان ، كمون ، قرفة ، ثوم

45  حلومي مشوي 
طماطم ، خيار ، صلصة بيستو

54  سمك  مقلي 
صلصة طحينة وليمون

59  كنافة روبيان 
 صلصة طحينة ، جرجير ، ليمون،

زيت العشب الأخضر

راب
43  راب الفلافل 

سلطة عرب.ية ، مخلل ، طحينة

50  راب بالسجق 
 لحم غنم مفروم متبل ، ثوم ، ثوم معمر،

مخلل خيار ، بصل

54  شاورما الدجاج 
مخلل عربي و صوص الثوم

الدواجن
97  شيش طاووق 

مكعبات دجاج متبلة بالثوم والزبادي

مأكولات بحرية
160  روبيان جامبو 

جميع التوابل متبلة ، طماطم محمصة ، ليمون

191  مشاوي بحرية مشكلة 
 سلطعون عماني متبل ، روبيان جامبو

 ، فيليه سمك السي باس

لحم بقري
107  كباب اللحم البقلري 

مكعبات لحم بقري ، بقدونس ، طماطم ، بصل

تقدم مع صوص الثوم وصوص حارة

لحم الضأن
68  عرايس كفتة 

بقدونس، بصل ، سلطة طماطم

91  كفتة لحم الضأن 
بقدونس،  بصل ، سلطة طماطم

134  شرائح لحم الضأن 
متبل بإكليل الجبل ، زعتر ، ثوم ، زيت زيتون

161  مشاوي مشكلة 
 كفتة لحم الضان ، كباب اللحم البقري،

 شيش طاووق وقطع لحم الضأن



BEVERAGES
BUBBLES Glass Bottle
Fantinel Prosecco N.V – Italy 65 315
Pierlant 213

WHITE WINES
La Reverence-Languedoc, France Sauvignon Blanc 51 209
Ca’ Montini-Italy, Pinot Grigio 55 265
Jacob’s Creek-South Australia, Chardonnay 69 287
Antares-Chile, Sauvignon Blanc 172
Hardy’s, The Riddle- Semillon, Australia Chardonnay 170

ROSE WINES
Antares-Chile, Cabernet Sauvignon 48 191
Fantail Rose-Stellenbosch, South Africa Pinotage 170
Whispering Angel-Cotes De Provence, France 395 
Cinsault, Grenache, Syrah

RED WINES
La Reverence-Herault, France Shiraz 52 170
De Bortoli Family- Riverina, Australia-Shiraz Cabernet 63 308
Hardy’s- Semillon, Australia -Cabernet Merlot 170
La Reverence-Herault, France-Merlot 170
Antares- Chile,Cabernet Sauvignon 197

AL MAEDA SPECIALTY WINES
Massaya Classic Rose -Bekka Valley, Lebanon 297
Cinsault, Syrah and Cabernet
Ixsir Altitude Rose - Bekka Valley, Lebanon 398
Syrah and Caladoc
Ixsir Grande Reserve White - Bekka Valley, Lebanon 398
Viognier, Sauvignon and Chardonnay
Massaya Classic Red- Bekka Valley, Lebanon 398
Cinsault, Cabernet Sauvignon and Syrah
Chateau Ksara Red- Bekka Valley, Lebanon 425
Cabernet Sauvignon and Syrah
Massaya Classic White - Bekka Valley, Lebanon 446
Sauvignon Blanc and Obeidi
Musar Jeune Red- Bekka Valley, Lebanon 451
Cinsault, Cabernet Sauvignon and Syrah
Domaine De Bargylus White - Jebel-Al-Ansariye, Syria 504
Chardonnay and Sauvignon Blanc
Ixsir Grande Reserve Red- Bekka Valley, Lebanon 520
Syrah and Cabernet Sauvignon
Domaine De Bargylus Red- Jebel-Al-Ansariye, Syria     716
Cabernet Sauvignon, Merlot and Syrah
Chateau Kefraya- Bekka Valley, Lebanon 372
Cabernet Sauvignon and Syrah

BOTTLE OF BEERS
Strongbow (United Kingdom) 45
Peroni (Italy) 45
Corona (Mexico) 45

DRAUGHT BEERS Half Pint Pint
Stella Artois (Belgium) 34 46

ARAKS 30ml 60ml
Arak Kefraya 40 69

APERITIFS
Campari, Pernod, Pimm’s 40
Cinzano Bianco, Rosso or Dry

GIN
Beefeater 46
Gordon’s 43
Bombay Sapphire 46
Tanqueray 43
Hendricks 64

RUM
Captain Morgan Dark 43
Captain Morgan Gold 43
Captain Morgan White 43
Havana Club Bianco 43

VODKA
Stolichnaya 43
Absolut 43
Belvedere 60
Grey Goose 60

TEA AND COFFEE
Espresso 24
Double Espresso 27
Americano 27
Decaffeinated Coffee 27
Nescafe 27
Hot Chocolate 27
Café Latte 32
Cappuccino 32
Turkish Coffee 32
Tea 32
Iced Coffee 38

SOFT DRINKS / JUICES
Bitter Lemon, Coca Cola, 25
Coca Cola Light, Fanta, Sprite, 
Ginger Ale, Soda Water, Tonic Water
Apple, Cranberry, Mango 27
Orange, Pineapple
Red Bull 45
Al Ain Sparkling Small 20
Al Ain Sparkling Large 28
Al Ain Still Small 20
Al Ain Still Large 28
Iced Tea 48
Pomegranate Soda 48
Lemon Mint Cooler 48

TEQUILA
Jose Cuervo Classico 69
Jose Cuervo Gold 43

COGNAC
Remy Martin VSOP 80
Courvoisier VSOP 59
Remy Martin XO 117
Baron Otard 75

BOURBON
Jim Beam 48
Jack Daniel’s 48

SCOTCH
Johnny Walker Red Label 43
Ballentine’s Finest 45
Johnny Walker Black Label 59

IRISH
Jameson 48

LIQUEURS
Galliano 38
Amaretto Disaronno 40
Sambuca 49

All prices are inclusive of 10% service charge, 7% destination fee and 5% VAT



(D) Dairy | (G) Gluten | (N) Nuts | (V) Vegetarian | (E) Egg
All prices are inclusive of 10% service charge, 5% VAT and 7% destination fee

DESSERT MENU

Ice Cream (3 scoops) (G)(D)(N) AED 32
Saffron pistachio, cinnamon baklawa, 
honey with almond

Seasonal Fruit Platter AED 33

Biscuit, Dates and Banana 
Bread Pudding (G)(D)(E)(N) AED 42
Biscuits, vanilla wafer, cream

Pistachio Mafroukeh (G)(D)(N) AED 39
Semolina, pistachio, kashta, 
sugar syrup, fruit compote

Arabic Coffee Custard with Caramel (G)(D)(E)(N) AED 42
Coffee custard, honey, caramel, 
dark chocolate, pistachio

Kunafa Bil Kashta (G)(D)(N) AED 43
Shredded filo pastry, kashta, 
pistachio, vanilla ice cream

Sliced Baklawa (G)(D)(N) AED 45
Filo pastry, pistachio, vanilla ice cream

Nutella Manakish (G)(D)(N) AED 54
Banana, strawberry, pistachio

32  مثلجات)3 ملاعق( 

 فستق بالزعفران،

بقلاوة بالقرفة، عسل باللوز

33 طبق فواكه موسمي 

42  بسكويت بالتمر و بودينغ الخبز و الموز 

بسكويت ، ويفر فانيليا ، كريمة

39  مفروكة بالفستق 

 سميد ، فستق ، قشطة ، محلول سكر،

كومبوت الفاكهة

42  كاسترد القهوة العرب�ية بالكراميل 

 كاسترد قهوة ، عسل ، كراميل،

شوكولاتة داكنة ، فستق

43  كنافة بالقشطة 

 عجينة فيلو مبشورة ، قشطة،

فستق ، آيس كريم الفانيليا

45  شرائح بقلاوة 

 معجنات فيلو ، فستق،

آيس كريم الفانيليا

54  مناقيش بالنوتيلا 

موز ، فراولة ، فستق



(D) Dairy | (G) Gluten | (N) Nuts | (SF) Seafood | (V) Vegetarian | (E) Egg |  Vegan
All prices are inclusive of 10% service charge, 5% VAT and 7% destination fee

JUNIOR GOURMET MENU

SOUP
Chicken Soup (G) AED 27
Chicken, vermicelli, carrot, 
potato, coriander

SALADS
Grilled Halloumi Cheese with 
Green Salad (V, D) AED 35
Candy tomato, mixed lettuce, 
strawberry, cucumber

Fruit and Nut Spinach Salad (V, N) AED 35
Balsamic dressing

MAIN
Baked Seabass Fillet (SF) AED 40
Steamed vegetables

Garlic and Yoghurt Grilled Chicken (D) AED 45
Grilled mushroom kebab

Homemade Chicken Fingers (G, D, E) AED 40
Fries
Kunafa Prawns (SF, E, G, D) AED 45
Rocket leaves, Arabic tartare sauce, fries

SIDE DISHES
French Fries AED 27
White Rice  AED 27
Corn on the Cob AED 27
Steamed Vegetables AED 27

DESSERT
Chocolate Fondue (V, D) AED 45
Cake cubes, marshmallows, melon, 
strawberries for dipping

شوربة
27  شوربة دجاج 

دجاج ، شعيرية ، جزر ، بطاطس

السلطات
35  جبنة حلومي مشوية مع سلطة خضراء 

طماطم حلوة ، خس مشكل ، فراولة ، خيار

35  سلطة سبانخ بالفواكه والمكسرات 
صلصة بلسميك

الأطباق الرئيسية
40  فيليه القاروص المحمص 

خضار مبخرة

45  دجاج مشوي بالثوم والزبادي 
كباب مشوي بالفطر

40  اصابع الدجاج 
بطاطس مقلية

45  كنافة بالروبيان 
بطاطس مقلية ، جرجير ، صلصة تارتار عرب.ية

جانب الطبق
27 ذرة في الكأس 

27 أرز أبيض 

27 خضار مبخرة 

27 بطاطس مقلية 

حلويات
45  كعكة بالشوكولاتة 

 مكعبات كيك، حلوى مارشميلو صنع محلي،
شمام، صوص الفراولة 
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