


POSTRES | DESSERTS

TARTA DE ELOTE Y EPAZOTE
CORN CAKE AND EPAZOTE LEAVE 

pastel de queso con elote tatemado, salsa de epazote.  
cheesecake with roasted corn and epazote sauce.

PASTEL DE CACAO MEXICANO 
MEXICAN CACAO CAKE

pastel de chocolate mexicano y salsa de naranja.
mexican chocolate cake and orange sauce.

ROMPOPE Y BIZCOCHO DE CAJETA
EGG NOG AND CARAMEL BISCUIT

mousse de rompope gluten free, bizcocho de cajeta.
¿esto no tendrá alguna descripción como los demás postres?

 
PLÁTANO DE FERIA

TRADITIONAL BAKED PLANTAIN 
salsa de leche de coco, helado a selección del chef (1 bola).

coconut milk sauce, chef´s selection ice cream.
 

PONCHE FRÍO DE FRUTAS
COLD FRUIT PUNCH 

fruta infusionada en vino chardonnay, canela.
fruit infused in chardonnay wine, cinnamon.

 
SORBETES A ELECCIÓN DEL CHEF (2 BOLAS)

 SORBET CHEF´S SELECTION
 

 

GLUTEN FREEVEGAN

Favor de informar a su mesero cualquier requerimiento dietético o alergias.
Please advise your server if you have any special dietary requirements or allergies. 
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