
Seasalt Menu

ENTRADAS
ENSALADA TROPICAL
MIX DE LECHUGAS, SUPREMA DE NARANJA Y TORONJA, 
PERA, ESPARRAGO, KIWI, VINAGRETA DE MIEL 
ORGANICA Y JULIANA DE TORTILLA FRITA.

ENSALADA TEHUAMIXTLE
MIX DE LECHUGAS, CHIPS DE PLATANO MACHO, 
VINAGRETA DE BLUE BERRY Y QUESO FRESCO.

ENSALADA CÉSAR
LECHUGA LARGA, ADEREZO CESAR, QUESO PARMESANO 
Y TOMATE CHERRY.

SOPA DEL DÍA
PREGUNTE AL MESERO POR LA SOPA DEL CHEF.

CONSOME SEASALT 
POLLO, GARBANZO, VEGETALES Y ARROZ.

CEVICHE VEGANO
SETAS, CEBOLLA, CILANTRO, JITOMATE, AGUACATE 
MARINADO CON LIMON Y PIMIENTA.

ALITAS DE POLLO (5 PIEZAS)
BAÑADAS EN SALSA BBQ O SALSA PICANTE, 
ACOMPAÑADAS DE CRUDITES Y ADEREZO RANCH.

NACHOS SEASALT
TORTILLA DE MAÍZ, CHILLI BEANS DE LA CASA, SALSA 
MEXICANA Y JALAPEÑOS.

PAPAS EN GAJOS GRATINADAS (180 G)
CON QUESO MANCHEGO AL GRATIN, TOCINO, QUESO 
CREMA, CEBOLLIN Y SALSA MEXICANA.

PRINCIPALES
TACOS DE RIB EYE (2 PIEZAS | 180 G)
TORTILLA DE MAIZ, FRIJOLES DE LA OLLA, GUACAMOLE, 
SALSA MEXICANA Y CILANTRO.

TACOS DE PULPO (2 PIEZAS | 180 G)
TORTILLA DE MAIZ, CHICHARRON, CEBOLLA Y CILANTRO.

HAMBURGUESA ESPECIAL (180 G)
CARNE DE RES PREPARADA EN CASA, LECHUGA, 
JITOMATE, CEBOLLA CARAMELIZADA, HUEVO FRITO, 
TOCINO, QUESO AZUL Y PAPAS FRITAS.

HAMBURGUESA VEGETARIANA
CALABAZA, LECHUGA Y QUESO MANCHEGO.

SÁNDWICH DE ATÚN FRESCO (120 G)
PAN DE GRANO, FILETE DE ATÚN, ARUGULA, 
JITOMATE,QUESO MANCHEGO Y ADEREZO DE CHILPOTLE.

ARROZ ESPAÑOL
ARROZ, MEJILLON, CHORIZO ESPAÑOL, PULPO, 
CAMARON, ZARZA DE CEBOLLA PICANTE.

STARTERS
TROPICAL SALAD
ORANGE AND GRAPEFRUIT SUPREMES, PEAR, 
ASPARAGUS, KIWI, ORGANIC HONEY VINAIGRETTE AND 
TORTILLA CHIPS.

TEHUAMIXTLE SALAD
LETTUCE MIX, PLANTAIN CHIPS, BLUE BERRY 
VINAIGRETTE AND DRY CHEESE.

CAESAR SALAD
LONG LETTUCE, CAESAR DRESSING, PARMESAN CHEESE 
AND CHERRY TOMATOES.

SOUP OF THE DAY
ASK YOUR WAITOR FOR THE CHEF’S SOUP.

SEASALT CONSOMMÉ 
CHICKEN, CHICKPEAS, VEGETABLES AND RICE.

VEGAN CEVICHE
MUSHROOMS, ONION, CORIANDER, TOMAT0, AVOCAD, 
MARINATED IN LEMON JUICE AND PEPPER.

CHICKEN WINGS (5 PIECES)
BATHED IN BBQ SAUCE OR HOT SAUCE, ACCOMPANIED 
BY VEGGIES AND RANCH DRESSING.

SEASALT NACHOS (180 G)
CORN TORTILLA, HOUSE CHILI BEANS, MEXICAN SAUCE 
AND JALAPEÑOS.

GRATINED POTATO WEDGES (180 G)
WITH MANCHEGO CHEESE AU GRATIN, BACON, CREAM 
CHEESE, CHIVES AND PICO DE GALLO.

MAIN COURSES
RIB EYE TACOS (2 PIEZAS | 180 G)
CORN TORTILLA. BEANS, GUACAMOLE, PICO DE GALLO 
AND CORIANDER.

OCTOPUS TACOS (2 PIEZAS | 180 G)
CORN TORTILLA, CHICHARRÓN, ONION AND CORANDIER.

SPECIAL BURGER (180 G)
HOMEMADE BEEF, LETTUCE, TOMATO, CARAMELIZED 
ONION, FRIED EGG, BACON, BLUE CHEESE, AND FRENCH 
FRIES.

VEGGIE BURGER
MUSHROOMS, PUMPKIN, LETTUCE AND MANCHEGO CHEESE.

FRESH TUNA SANDWICH (120 G)
GRAIN BREAD, TUNA STEAK, ARUGULA, TOMATO, 
MANCHEGO CHEESE AND CHIPOTLE DRESSING.

SPANISH RICE
RICE, MUSSELS, SPANISH SAUSAGE, OCTOPUS, SHRIMP, 
SPICY ONION BRAMBLE. 



PRINCIPALES
ESPAGUETI AL GUSTO
ALFREDO, FRUTOS DEL MAR O BOLOÑESA Y QUESO 
PARMESANO.

BURRITO DE FRIJOLES 
TORTILLA JUMBO, CHILLI BEANS, LECHUGA, AGUACATE 
Y SALSA MEXICANA.

BURRITO DE CAMARÓN (120 G)
CAMARON COCINADO FRIJOLES REFRITOS, LECHUGA Y 
SALSA MEXICANA.

DE LA PARRILA A TU MESA
FILETE DE PESCADO ZARANDEADO (180 G)

PECHUGA DE POLLO (180 G)

FAJITAS DE ARRACHERA, POLLO
O CAMARON (180 G)

ACOMPAÑANTES
VEGETALES
ELOTE ASADO
PURE DE PAPA
ARROZ
FRIJOLES GUISADOS
PAPAS EN GAJOS

POSTRES
PASTEL (80 G)
DE CHOCOLATE Y CARAMELO.

ARROZ CON LECHE (120 G) 

CHEESE CAKE (70 G) 

HELADO DE TEMPORADA (100 G)

MENÚ DE NIÑOS
DEDOS DE POLLO
SALSA DE TOMATE | ADEREZO RANCH.

MACARRONES CON QUESO
SALSA DE QUESO CHEDDAR CON PARMESANO.

HAMBURGUESA
CON QUESO CHEDDAR ACOMPAÑADA DE PAPAS FRITAS.

ESPAGUETI
POMODORO | SALSA BLANCA.

ESPECIALES
COLA DE LANGOSTA BOGAVANTE (250 G) - $1,100

COLA DE LANGOSTA (495 G) - $2,300

ESTE MENÚ ES PARTE DE SU PAQUETE TODO INCLUIDO; EXCEPTO LOS PRODUCTOS 
QUE MUESTRAN UN PRECIO JUNTO A ELLOS, DICHOS PRECIOS ESTÁN EN PESOS 
MEXICANOS (MXN) E INCLUYEN EL 16% DE IVA | EL PAGO SE PUEDE REALIZAR 
CON TARJETA DE CRÉDITO O DÉBITO Y CARGO HABITACIÓN (SUJETO A VOUCHER 
ABIERTO) | NO SE ACEPTA MONEDA EXTRANJERA, NI EFECTIVO | EL GRAMAJE 
CORRESPONDE A LA PROTEÍNA EN CRUDO ANTES DE SER COCINADA Y PUEDE 
VARIAR DESPUÉS DE SU COCCIÓN | EL CONSUMO DE CIERTOS INGREDIENTES 
CRUDOS O POCO COCIDOS PUEDE INCREMENTAR EL RIESGO DE INTOXICACIÓN 
ALIMENTARIA; ENTRE OTROS, CARNES, AVES, PESCADOS, MARISCOS Y HUEVOS; 
CONSUMIR ESTOS PRODUCTOS CRUDOS, SON BAJO EL RIESGO DEL CONSUMIDOR 
| FAVOR DE INFORMARNOS EN CASO DE QUE TENGA ALGUNA ALERGIA O 
RESTRICCIÓN ALIMENTICIA | PUEDE SOLICITAR INFORMACIÓN SOBRE CUALQUIER 
INGREDIENTE A SU MESERO O AL GERENTE DEL RESTAURANTE.

MAIN COURSES
SPAGHETTI OF YOUR CHOICE
ALFREDO, SEAFOOD OR BOLOGNESE AND PARMESAN 
CHEESE.

BEANS BURRITO (2 PIEZAS | 180 G)
JUMBO TORTILLA, CHILLI BEANS, LETTUCE, AVOCADO 
AND MEXICAN SALSA.

SHRIMP BURRITO (120 G)
COOKED SHRIMP FRIED BEANS, LETTUCE AND MEXICAN 
SALSA.

FROM THE GRILL TO YOUR TABLE
ZARANDEADO FISH FILLET (180 G)

CHICKEN BREAST (180 G)

FLANK STEAK, CHICKEN OR SHRIMP
FAJITAS (180 G)

SIDES
VEGETABLES
ROASTED CORN
MASHED POTATOES
RICE
BEANS
POTATO WEDGES

DESSERTS
CAKE (80 G)
CHOCOLATE AND CARAMEL.

ARROZ CON LECHE (120 G) 

CHEESE CAKE (70 G) 

SEASONAL ICE CREAM(100 G) 

KIDS MENU
CHICKEN FINGERS
TOMATO SAUCE | RANCH DRESSING.

MAC AND CHEESE
WITH CHEDDAR CHEESE SAUCE AND PARMESAN.

CHEESE BURGER
CHEDDAR CHEESE ACCOMPANIED WITH FRIES.

SPAGHETTI
POMODORO | WHITE SAUCE.

ESPECIALES
RIVER LOBSTER TAIL (250 G) - $1,100

LOBSTER TAIL (495 G) - $2,300

THIS MENU IS PART OF YOUR ALL-INCLUSIVE PACKAGE; EXCEPT THE 
PRODUCTS THAT HAVE A PRICE NEXT TO IT, THOSE PRICES ARE EXPRESSED IN 
MEXICAN PESOS (MXN) AND INCLUDE 16% VAT | PAYMENT CAN BE MADE BY 
CREDIT OR DEBIT CARD, OR ROOM CHARGE (SUBJECT TO OPEN VOUCHER) | 
FOREIGN CURRENCY OR CASH AREN’T ACCEPTED | THE GRAMMAGE 
CORRESPONDS TO THE RAW PROTEIN BEFORE BEING COOKED AND MAY VARY 
AFTER COOKING | THE CONSUMPTION OF CERTAIN RAW OR UNDERCOOKED 
INGREDIENTS CAN INCREASE THE RISK OF FOOD POISONING; AMONG OTHER, 
MEATS, POULTRY, FISH, SHELLFISH AND EGGS; CONSUMING THIS RAW 
PRODUCTS IS AT THE CONSUMER'S RISK | PLEASE LET US KNOW IF YOU HAVE 
ANY FOOD ALLERGY OR RESTRICTION | YOU CAN REQUEST INFORMATION ON 
ANY INGREDIENT TO YOUR WAITER OR THE RESTAURANT MANAGER.
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